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AUDACE ET FINESSE SONT LES MAITRES MOTS DE
JMT AZUR-EVENT TRAITEUR DONT LES RECETTES

SURPRENANTES SAURONT RAVIR ’ENSEMBLE DE VOS
CONVIVES.

MILLE ET UN DELICES VOUS SERONT PROPOSES. VOUS

CHOISIREZ DES METS AU NOMS SUCCULENTS QUI
FIGURERONT AU MENU LE JOUR J.

SOIGNER LE VISUEL POUR SUBLIMER LE GOﬁT, TELLE
EST ’EXIGENCE DE NOS CHEFS POUR VOUS OFFRIR
DES PLATS AUSSI BEAUX QUE BONS .

CE REPAS QUI ATTEND VOS INVITES SERA
ACCOMPAGNE D’UN SERVICE ET D’'UNE ORGANISATION
SANS FAILLE.




RAFRAICHISSEMENT 2.20€/PERS
EAUX AROMATISEENBOMBONNEMISEADISPOSITIONAL’ARRIVEDEVOS CONVIVES

FRAMBOISE MENTHE
ANANAS SAUGE

FORFAIT BOISSON SOFT 4.90€/PERS EAUX PLATE ET PETILLANTE JUS

DE FRUITS BOISSONS SOFT GAZEUSE

FORFAIT VIN 6.4€/PERS
VIN ROUGE BLANC POU ROSE A
RAISON DE
2 VERRES PAR CONVIVE
COUPE DE CHAMPAGNE 8€
CHAMPAGNE A LA BOUTEILLE 39€

PROSECCO A LA COUPE 6,40€
PROSECCO A LA BOUTEILLE 19€

CAFE D’APRES REPAS 1.9€/PERS
INCLUS VERRERIE SI NECESSAIRE

GLAGONS
MATERIEL DE BAR
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Qccued café

ASSORTIMEN'I: DE 3 VIENNOISERIES
CAFE THE JUS DE FRUITS.

5.90€/pers

Petit, déjeunen le classigue
ASSORTIMENT DE VIENNOISERIES ET PAIN BEURRE
CONFITURE YAOURT CAFE THE JUS DE FRUITS.

8.40€/pers

Petit, déjeunen le camplet
ASSORTIMENT DE VIENNOISERIES ET PAIN YAOURT CAFE THE JUsS
DE FRUITS CHARCUTERIE SAUMON FUME BROUILLADE ET ROTIS.

18€ /pers

Les pauses

Toaditi

CAFE THE JUS DE FRUITS CREPES SUCREES OU GAUFRE
5.90€ /perns

CAFE THE JUS DE FRUITS ASSORTIMENT
DE TROIS MIGNARDISES SUCREES.

13.90€ /pers

PLATEAUX 4 MIGNARDISES SALES ET 4 PIECES SUCREES
CAFE THE JUS DE FRUITS.

24€ /fperns

PRESTATION DE 3H MAXIMUM A PARTIR DE 50 CONVIVES 2 SERVEUR EST PREVU AU TARIF DE 240€
NOUS APPORTONS TOUS LE NECESSAIRES DONT NOUS AVONS BESOIN POUR LA REALISATION
DE VOTRE PRESTATION




nnnnnnnnn



Minimum 50 personnes

Les salades

SALADE THAIE AU SOJA ET MANGUE
ROMAINE COMME UNE CAESAR
SALADE DE QUINOA FACON LIBANAISE
CRUDITES

ROTI DE BEUF TRANCHE
EMINCE DE POULET AU THYM
ROTI DE PORC A ’ESPELETTE

SELECTION DE TROIS FROMAGE

Les dessents

TARTE AUX FRUITS

SALADE DE FRUITS
MOELLEUX CHOCOLAT
PAIN INCLUS

THAITEUE EVEMEMENTIEL



UFFET

Minimum 50 personnes

Les salndes

SALADE THAIE AU SOJA ET MANGUE
ROMAINE COMME UNE CAESAR
SALADE DE QUINOA FAGON LIBANAISE
TOMATES EN PERSILLADE ET MOZZARELLA

\
Le barn a pates
FARFALLES AU SAUMON ET BROCOLIS

PENNES AU POULET ET CHAMPIGNONS
GNOCCHIS ET LEGUMES CONFITS

Ou
Buffet chaud, > -1 1107X

ROTI DE PORC AUX CHAMPIGNONS

SAUTE DE VEAU AUX OLIVES
AIGUILLETTES DE ST PIERREA L’OSEILLE

ACCOMPAGNEMENT

ECRASE DE POMME DE TERRE
R1z PILAF

Les dessents

MILKSHAKE FRUITS ROUGES EN ILES FLOTTANTES
TARTE FEUILLETE AUX POMMES
MOELLEUX CHOCOLAT
PAIN INCLUS
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Minimum50 personnes

Qu buffet

MINI CROQUE MONSIEUR A LA TRUFFE
FOCCACIA AU PARMESAN TOMATES ET BASILIC
WRAPP SAUMON AVOCAT
LEGUMES CONFIT ET CREME DE BURRATA

SALADE DE QUINOA COMME UN TABOULE

z-’ & ao
TAGLIATTA DE BCEUF ECRASE DE POMME DE TERRE JUS A ’ECHALOTTE
FRUITS DE MER GRILLES RIZ FACON ESPAGNOLES

e suchés
TARTELETTE CHOCOLAT NOISETTE

FEUILLETE AUX POMMES ET NOIX DE PECAN
PANACOTTA FRUITS ROUGES

i
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CHOIX IDENTIQUE POUR TOUS LES CONVIVES
minimum 50 convives

Les, enthies
FINE TARTE COMME UNE PISSALADIERE FILET DE ROUGET ET COULIS DPHERBES

TARTE TATIN DE TOMATE LEGUMES CROQUANTES ET
MAGRET FUME SUCE VIERGE AU BASILIC

Les, plats,

SUPREME DE VOLAILLE FERMIERE GRILLES SAUCE
CHIMICHURRI POMME DE TERRE ECRASE

AIGUILETTES DE ST PIERRE PARMENTIER DE FRUITS DE MER
PETIT LEGUMES GRILLES ET PUREE DE RAVE AU CURRY

Les dessents

PAVLOVA FRAMBOISE ET MANGUE COULIS AU POIVRE DE PENJA

CREMEUX CHOCOLAT ECLATS DE NOISETTE
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QUINOA COMME UN TABOULE

SAUTE DE VEAU FORESTIERE RIZ
(A FAIRE RECHAUFFER AU MICRO-ONDES)

FROMAGE ET PAIN
TARTELETTE CHOCOLAT
20.90€/PERS

TARTARE DE COURGETTE ET MAGRET FUME

SAUTE DE PORC AU CARAMEL NOUILLES CHINOISES
(A FAIRE RECHAUFFER AU MICRO-ONDES)

FROMAGE ET PAIN
TARTE CITRON MERINGUEE
19.90€/PERS

SALADE DE SAUMON MARINE
A LA GRECQUE

FILET DE POULET FROID MARINE AU CITRON ET THYM
LEGUMES CAPONATA

FROMAGE ET PAIN
TARTE CITRON MERINGUEE
18.90€/PERS

TATIN DE TOMATES ET
MOZZARELLA AU PESTO

CURRY DE CREVETTE RIZ VENERE

(A FAIRE RECHAUFFER AU MICRO-ONDES)

FROMAGE ET PAIN
TARTELETTE EXOTIQUE
22.90€/PERS
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PRESTATION SERVEUR BUFFET 170€ PAR SERVEUR
1 SERVEUR POUR 25 CONVIVES PRESTATION DE 4H

PRESTATION SERVEUR COCKTAIL DEJEUNATOIRE 120€ PAR SERVEUR
PRESTATION DE 3H 1 SERVEUR POUR 25 CONVIVES

PRESTATION SERVEUR REPAS A I’ASSIETTE 170 € PAR SERVEUR
PRESTATION DE 4H 1 SERVEUR POUR 25 CONVIVES

PRESTATION CUISINIER 240€ PAR PRESTATION MAXIMUM 6H

AU DELA DES HEURES DEFINIE 40€ DE HEURE PAR PERSONNEL

NOS OFFRES COMPRENNENT TOUTE LA LOGISTIQUE NECESSAIRE SELON LE TYPE DE PRESTATION
HORS TABLE ET CHAISE ( SUR DEVIS)

PRESTATION SANS COMMANDE DE BOISSONS VERRERIE SUR DEVIS
VERRERIE COMPRIS POUR TOUTE COMMANDE DE PRESTATION INCLUANT LES BOISSONS

TRAITEUR EVENEMENTIEL










RECEVEZ VOS CONVIVES AVEC UN COCKTAIL DINATOIRE

18 PIECES DONT 2 ATELIERS ET 2PLATS A LA FOURCHETTE

Les Picces Jraides

TARTELETTE FAGCON PISSALADIERE ET ROUGET AUX ECLATS DE PISTACHES
CARPACCIO DE NOIX DE ST JACQUES BAIES ROSES ET CITRON
ROLLS DE COURGETTE RICOTTA TRUFFE ET BRESAOLA
TARTARE DE DORADE A LA MANGUE ET FIGUES SECHE
BROUILLADE D’GEUF TRUITE FUME EMULSION CACAHUETE
TARTARE DE CEPES ECLATS DE NOISETTES
LEGUMES CONFIT ET CREME DE BURATTA
GRAVLAX DE SAUMON FRUIT DE LA PASSION ET SESAME
FINANCIER CHORIZO ET SAUGE

PETIT CHOUX CAPONATA ET VITELLO

Les Pisces chaudes

SAMOUSSA DE LEGUMES AU CURRY

ARANCINI AUX PALOURDES

AU CHOTX

Les ateliens
DECOUPE DE JAMBON IBERIQUE ET PAN CON TOMATE
PLANCHA DE FRUITS DE MER EN PERSILLADE
RISOTTO A LA TRUFFE DANS LA MEULE DE PARMESAN
TATAKI DE THON SALADE DE WAKAME
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LAY CHOTLX

\
Les plats a la founchette
SERVIS EN CAISSETTE EN BOIS SE DEGUSTE A LA FOURCHETTE

CURRY D’AGNEAU GRAINE DE COUSCOUS
EMINCE DE BGEUF A LA TRUFFE ECRASE DE POMME DE TERRE
AIGUILLETTE DE ST PIERRE SOUPE DE POISSON ET LEGUMES
GNOCCHIS A L’ARRABBIATA

SAUTE DE VEAU AUX OLIVES POLENTA CREMEUSE

LAY CHOTIX

Hes pices suchies

TARTELETTECHOCOLATNOISETTE

VERRINE DE FRUITS EXOTIQUES ET CREME DE MASCARPONE
TARTELETTE CAFE CREMEUX AMANDE
MILKSHAKE FRUITS ROUGES EN ILES FLOTTANTES
TARTELETTE CITRON MERINGUEE
SOUPE DE FRAMBOISE ET MENTHE AU POIVRE DE PENJA
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86€
PERS

o,

CHOIX IDENTIQUE POUR TOUS LES
CONVIVES

A

TARTELETTE FAGON PISSALADIERE ET MAGRET FUME
TATAKI DE THON AUX SESAME WAKAME AU SOJA
CARPACCIO DE LOUP DE MER AU CITRON
CROQUE-MONSIEUR A LA TARTUFFE

L' ENTREE
RAVIOLES DE CHAMPIGNONS EMULSION A LA TRUFFE
Ou
CARPACCIO DE NOIX DE SAINT JACQUES SUR SON LIT
DE PETITS LEGUMES
AUX FRUIT DE LA PASSION ET GRENADE

LE PLAT
GRENADIN DE VEAU AU THYM, PETIT EPEAUTRE DE PROVENCE
COMME UN RISOTTO AUX MORILLES, JUS TRUFFE
Ou
SAINT PIERRE EN FILET DORE SAUCE A LA SARRIETTE
MOUSSELINE DE CELERI RAVE PETITS LEGUMES

LE FROMAGE
AUMONIERE DE BRIE OU CHEVRE CHAUD TRUFFE
SUR UN LIT DE MESCLUN

DESSERT
DESSERT INDIVIDUEL
ou
ASSORTIMENT DE MINI DESSERTS
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PRESTATION SERVEUR COCKTAIL RECEPTION 170€ PAR SERVEUR 1
SERVEUR POUR 25 CONVIVES PRESTATION PREVU POUR 4HEURES

PRESTATION SERVEUR COCKTAIL DINATOIRE 240€ PAR SERVEUR
PRESTATION DE 6H A NOTRE ARRIVE 1 SERVEUR POUR 20 CONVIVES

PRESTATION SERVEUR REPAS DE GALA 240€ PAR SERVEUR
PRESTATION DE 6H 1 SERVEUR POUR 20 CONVIVES

PRESTATION CUISINIER 240€ PAR PRESTATION MAXIMUM 6H

AU DELA DES HEURES DEFINIE 40€ DE HEURE PAR PERSONNEL

TOUS LES PRIX PRESENT SUR CETTE PLAQUETTE S’ENTENDENT HORS TAXES

NOS OFFRES COMPRENNENT TOUTE LA LOGISTIQUE NECESSAIRE SELON LE TYPE DE PRESTATION
HORS TABLE ET CHAISE ( SUR DEVIS)

PRESTATION SANS COMMANDE DE BOISSONS VERRERIE SUR DEVIS
VERRERIE COMPRIS POUR TOUTE COMMANDE DE PRESTATION INCLUANT LES BOISSONS

THAITLUR EVEHE M RIS



NOTRE I:ZQUIPE SE TIENS A VOTRE DISPOSITION POUR TOUTE QUESTION

LE SUR-MESURE ETANT NOTRE UN FIL CONDUCTEUR CHEZ JMT/ AZUR-EVENT, NOUS AURONS
PLAISIR A VOUS CONCOCTER DES PRESTATION A VOTRE IMAGE
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JMT/AZUR-EVENT
TEL JMT: 06.27.77.32.36
4278 RN7 83550 VIDAUBAN
CONTACT@AZUR-EVENT.COM

WWW.AZUR-EVENT.COM




