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BIENVENUE CHEZ JMT AZUR-EVENT TRAITEUR
@Lf/y wwf/o X/C/w%wx,

FELICITATIONS POUR VOTRE ENGAGEMENT !CHEZ JMT AZUR-EVENT TRAITEUR,NOUS SOMMES HONORES DE POUVOIR VOUS
ACCOMPAGNER DANS CETTE MAGNIFIQUE AVENTURE QU'ESTLA PLANIFICATION DE VOTRE MARIAGE. NOUS COMPRENONS

A QUEL POINT CE JOUR EST SPECIAL POUR VOUS, ET NOUS NOUS ENGAGEONS A RENDRE CHAQUE INSTANT MEMORABLE A
LA HAUTEUR DE VOS REVES LES PLUS CHERS.

oA Ponpes o Jlevs

DEPUIS NOS DEBUTS JMT AZUR-EVENT TRAITEUR S' ENGAGE A OFFRIR UNE EXPERIENCE CULINAIRE EXCEPTIONNELLE A
NOS CLIENTS. AVEC UNE PASSION POUR L'INNOVATION GASTRONOMIQUE ET UN DEVOUEMENT ENVERS UN SERVICE
IMPECCABLE, NOUS AVONS ETABLI UNE REPUTATION DE CONFIANCE ET D'EXCELLENCE DANS LA REALISATION DE
MARIAGE.

Vot Plavge. Qifie Togegonent

VOTRE MARIAGE EST BIEN PLUS QU'UN SIMPLE EVENEMENT ; C'EST LE DEBUT D'UNE NOUVELLE VIE ENSEMBLE.
CHEZ JMT AZUR-EVENT TRAITEUR, NOUS COMPRENONS L'IMPORTANCE DE CHAQUE DETAIL.
DES DELICIEUX HORS-D'GEUVRE AUX SOMPTUEUX DESSERTS, NOUS TRAVAILLONS EN ETROITE COLLABORATION AVEC VOUS
POUR CREER UN MENU PERSONNALISE QUI REFLETE VOTRE STYLE, VOS GOUTS ET VOS PREFERENCES.

Doy Sy

QUE VOUS PLANIFIIEZ UNE CEREMONIE INTIME EN PETIT COMITE OU UNE RECEPTION SOMPTUEUSE, NOTRE EQUIPE EST LA
POUR VOUS AIDER A REALISER VOTRE VISION. DE LA DEGUSTATION INITIALE A LA DERNIERE BOUCHEE DE GATEAU, NOUS
SOMMES A VOS COTES A CHAQUE ETAPE DU PROCESSUS POUR NOUS ASSURER QUE VOTRE JOURNEE

. - SPECIALE SE DEROULE SANS ACCROC.
%% W ? ,\/0/ a/yywiv A \ \ A
PRET A COMMENCER A PLANIFIER VOTRE MARIAGE DE REVE? CONTACTEZ NOUS POUR DISCUTER DE VOTRE MARIAGE.
W W— (/vuv] NOUS SOMMES IMPATIENTS DE FAIRE DE VOTRE JOURNEE UN MOMENT INOUBLIABLE POUR VOUS ET VOS PROCHES.
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AU CEUR DE VOTRE VIN D'HONNEUR DE MARIAGE SE TROUVE UN SUBTIL EQUILIBRE ENTRE LA
CONVIVIALITE ET L'EXCELLENCE CULINAIRE, MAGNIFIQUEMENT ORCHESTRE PAR NOS EQUIPES. C'EST
UN MOMENT OU LES LIENS SE TISSENT AUTOUR DE DELICES FRAIS ET SAVOUREUX, CREANT DES
SOUVENIRS QUI DURERONT TOUTE UNE VIE. JMT/ AZUR EVENT TRAITEUR APPORTE A VOTRE VIN
D’HONNEUR UNE TOUCHE DE RAFFINEMENT ET D'AUTHENTICITE EN METTANT EN VALEUR DES PRODUITS
FRAIS. CHAQUE BOUCHEE EST UNE INVITATION A SAVOURER
L'INSTANT PRESENT AVEC CEUX QUI NOUS SONT CHERS.

DANS CETTE AMBIANCE CHALEUREUSE ET CONVIVIALE, LES EQUIPES D'AZUR JMT/EVENT TRAITEUR
VEILLENT A CE QUE VOS INVITES SE SENTENT ACCUEILLIS ET CHOYES.
CHAQUE DETAIL EST PENSE POUR OFFRIR UNE EXPERIENCE GASTRONOMIQUE.
LES PRODUITS FRAIS SONT LE CCEUR ET L'AME DE NOTRE VIN D'HONNEUR.

MAIS AU-DELA DE LA QUALITE DES METS, C'EST LATMOSPHERE DE CONVIVIALITE ET
DE PARTAGE QUI REND VOTRE VIN D'HONNEUR SI SPECIAL. C'EST UN MOMENT OU LES RIRES FUSENT, OU
LES CONVERSATIONS S'ANIMENT ET OU LES LIENS SE RENFORCENT AUTOUR D'UNE TABLE GENEREUSE ET
ACCUEILLANTE. GRACE A JMT/AZUR EVENT TRAITEUR, VOTRE VIN D'HONNEUR DEVIENT BIEN PLUS
QU'UN SIMPLE APERITIF . C'EST UN MOMENT OU L'AMOUR, LA JOIE ET LA GOURMANDISE SE
RENCONTRENT POUR CREER DES SOUVENIRS.




FRAMBOISE,
VERVEINE & MENTHE

ou

ANANAS & SAUGE

/
) 4

LTS BOISS0NS #U VT

VHONNTUK

DEBUTEZ VOTRE MARIAGE L’ESPRIT TRANQUILLE, SANS AVOIR A GERER ET A VOUS SOUCIER DES CONSOMMATIONS
DE VOS INVITES GRACE A NOS FORMULES ALL INCLUSIVE.

A VOTRE ARRIVEE SUR LES LIEUX

EN LIBRE-SERVICE DES BOMBONNES D’EAUX
AROMATISEES
OU CHAQUE CONVIVE PEUT SE DESALTERE A SA GUISE

W& WW
SERVIE DURANT TOUTE LA DUREE DU VIN

D’HONNEUR INCLUANT:
SOUPE CHAMPENOISE JUS DE FRUIT SODA

Lo Jo e
SERVIE DURANT TOUTE LA DUREE DU VIN
D’HONNEUR INCLUANT:

APEROL SPRITZ OU AUTRE
Jus DE FRUIT SODA

15 of by v Y45 b b e 5 i



[TS PIELES AU VT
VHONNEUK

LES PIECES COCKTAIL

1 PINCE DE COURGETTE RICOTTA TRUFFE
2 TARTELETTE FAGON PISSALADIERE ET ROUGET
3 GRAVLAX DE SAUMON AUX FRUITS DE LA PASSION ET SESAME
4 TATAKI DE THON AUX SESAME WAKAME AU SOJA
5 CARPACCIO DE BGEUF ET CONDIMENTS
6 ASSORTIMENT DE MINI QUICHE DIVERS
7 SAMOUSSA DE LEGUMES AU CURRY
8 CROMESQUIS DE POMMES DE TERRE ET TRUFFES
9 VERRINE COCKTAIL ASSORTIES
10 WRAPPS DE JAMBON CRU PESTO ROQUETTE
11 MINI- CHEESEBURGER GOURMAND
12 FOIE GRAS SUR PETIT PAIN GRILLE CHUTNEY GRIOTTE
13 BROCHETTE DE POULET TERIYAKI
14 MADELEINE AU BASILIC ET PARMESAN
15 NAVETTE DE CHAIRE DE HOMARD ET POMMES VERTE
16 PAIN PITA TOMATE ET TOMME DE BREBIS
17 CARPACCIO DE LOUP DE MER AU CITRON
18 SALTIMBOCCA DE VOLAILLE FERMIERE A LA SAUGE ET CAPONATA
19 LEGUMES CONFITS CREME DE BURRATA
20 TARTARE DE DORADE FIGUE SECHE ET DAIKON
f ﬁm 21 MINI CANELE AU POIVRON ET CHORIZO
W 22 VERRINE DE POULPES AGRUMES ET CORIANDRE
23 FOCACCIA TOMATES CONFITES ET PARMESAN
24 CROQUE-MONSIEUR A LA TARTUFFE

COCKTAIL 7 PIECES PAR PERSONNE INCLUANT 1 ATELIERS
MEME PLUS SELON VOS ENVIES




LTS ATELITRS AU V1T
PHONNEUK

SELECTIONNEZ VOS ATELIERS

1 *L'ATELIER DE CHARCUTERIE IBERIQUE AFFINEI2MOIS
ACCOMPAGNE DE PAIN GRILLE ET TOMATE MINIMUM 50 PERSONNES
2 *LA PLANCHA DE FRUITS DE MER EN PERSILLADE
FLAMBEE AU PASTIS
3 LA PLANCHA DE FOIE GRAS PETITS PAINS GRILLEES
MARMELADE DE FIGUE ET GRIOTTE
4 *LE SAUMON D'ECOSSE AUX BAIES ROSES
FUME MINUTE PAIN GRILLE ET GUACAMOLE
5 *LE RISOTTO DE PARMESAN A LA TRUFFE
DANS LA MEULE TOURNEE ET FLAMBE
6 “MINI BROCHETTE DE CREVETTES
MARINEES AU CITRON
7 *LE BAR A MOZZARELLA
DECLINAISON DE TOMATE ANCIENNES ET MOZZARELLA,
PAIN GRILLE ET TARTARE DE LEGUMES



LT REPAS SERV o
TABLE

DANS L'ECLAT TAMISE DES LUMIERES SCINTILLANTES, LES MURMURES JOYEUX DES CONVIVES
S'ELEVENT DOUCEMENT ALORS QUE LE GRAND MOMENT APPROCHE. LES PORTES S'OUVRENT
LENTEMENT, LAISSANT ENTREVOIR UN MONDE DE PROMESSES ET D'EMOTIONS. C'EST L'HEURE
TANT ATTENDUE :

[fie dhy watstsy oo o gl e sepey

MAIS DERRIERE CETTE MAGIE QUI OPERE SE TROUVE UNE EQUIPE DEVOUEE, TRAVAILLANT DANS
L'OMBRE POUR QUE CHAQUE DETAIL SOIT PARFAIT. C'EST LA QU'INTERVIENT JMT/AZUR EVENT
TRAITEUR.LE TALENT CULINAIRE ET LE SENS DU SERVICE DES EQUIPES TRANSFORMENT CETTE

ENTREE EN UN VERITABLE FESTIN POUR LES SENS. A TRAVERS PLATS ET PRESENTATIONS
RAFFINEES, AZUR EVENT TRAITEUR EVEILLE LES PAPILLES ET ENCHANTE LES CONVIVES.. LES
SERVEURS, HABILLES AVEC ELEGANCE, VEILLENT AU CONFORT ET AUBIEN-ETRE DECHACUN,
AJOUTANT UNE TOUCHE DE CLASSE A CETTE CELEBRATIONDE]JASI SPECIALE.

AINSI, DANS LA SALLE EMPLIE DE RIRES ET DE CHANSONS, L'ENTREE DES MARIES MARQUE LE
! DEBUT D'UNE SOIREE PLACEE SOUS LE SIGNE DE LA GOURMANDISE ET DE LA CONVIVIALITE.




MENY ¢t

TAIME

? /
TARTARE DE SAUMON AUX AGRUMES ET ECLAT DE GRENADE, MESCLUN ET VINAIGRETTE CITRONNEE
Ou
FINE TARTE FEUILLETE TARTARE DE TOMATE ET COURGETTES GRATINEE AU PARMESAN
CREME DE BURRATA ET COULIS DE ROQUETTE

Lo pld~

SUPREME DE PINTADE ROTI JUS REDUIT AU THYM
ECRASE DE POMMES DE TERRE A I HUILE DE NOIX ET LEGUMES GRILLES

Ou
DAURADE OU LOUP EN FILET DORE SUR SA PEAUSAUSE VIERGE
POLENTA AUX OLIVES ET LEGUMES GRILLES

Lo dsserf~

PLATEAU DE FROMAGE
OU BUFFET DE
DESSERT

(hefes

EAU PLATE ETPETILLANTE
PAIN INDIVIDUEL




ey

PASSIONEMENT

CEVICHE DE NOIX DE ST JACQUES PEPINS DE GRENADES ET FRUITS
DE LA PASSION PETITS LEGUMES CROQUANTS

Ou
RAVIOLES DE CHAMPIGNONS EMULSION CREMEUSE A LA TRUFFE

Lot~

SAINT PIERRE DORE SUR SA PEAU SAUCE VIERGE, RISOTTO ET ASPERGES
ET PETIT LEGUMES
Ou
MEDAILLON DE VEAU ROTI JUS REDUIT AU THYM ET TRUFFE, ECRASE DE POMMES
DE TERRE A LA TRUFFE ET CAVIAR D’AUBERGINE

Frrmage

SELECTION D’UN DUO
DE FROMAGE AFFINES

Lo dsserf~

TRIO DE MINI DESSERT PATISSIER DE DIVERS PARFUM

BROCHETTE DE FRUITS
MACARONS

(hefos

EAU PLATE ET PETILLANTE
PAIN INDIVIDUEL




mENY
A LA TOLIT L
e

NOIX DE SAINT JACQUES SNACKEES AUX AGRUMES SUR UN LIT DE
JEUNES POUSSES D’EPINARDS LEGEREMENT POELEE ECLATS DE
NOISETTES TORREFIEES

Lot~

FILET DE BEUF FACON ROSSINI ECRASE DE POMMES DE TERRE AU PIMENT D’ESPELETTE,
LEGUMES DE SAISON JUS CORSE A LA TRUFFE

o Fromage

SELECTION DE FROMAGE AFFINE
MESCLUN ET JEUNES POUSSES
CONDIMENTS ET CONFITURE

Lo st

PIECE MONTEE EN CHOUX OU WEDDING CAKE
ou

AVALANCHE DE MINI DESSERTS PATISSIERS, MINI BROCHETTES DE FRUITS




SUGGESTIONS

LA PRESTATION TRAITEUR EST PREVU JUSQU'A LA FIN DE VOTRE DINER DANS LA LIMITE DE OOHOO DEPART DE NOTRE EQUIPE A 1HOO

SI1VOUS LE SOUHAITEZ, NOUS PROPOSONS UN OPEN BAR FORFAITAIRE DE 1H JUSQU'A 3H DU MATIN

Dbt Fortp Gt

(3 ALCOOLS FORTS
JUS DE FRUITS, BOISSONS SOFTS, VERRES A COCKTAIL, FLUTES)

FORFAIT PAR PERSONNE
MINIMUM 70 PERSONNES

FORFAIT VERRE REUTILISABLE EN PET
FORFAIT PAR 50 VERRES
INCASSABLE FINI LES PANSEMENTS

AVED LT DESSERT OU AU PAK

CREMANT / LA BOUTEILLE (6 COUPES)

CHAMPAGNE
/LA BOUTEILLE (6 COUPES)

SERVEUR DE NUIT

[ oy o gonie
HoT DOG POUR 100

PIECES

BURGER POUR 100
PIECES

PLATEAU DE MAURICETTE
PLATEAUDE25MAURICETTE - TTC PAR PLATEAU

PLATEAU DE FROMAGE 50 PERSONNES —
PAR PLATEAU
TOMMES GRISE, CHEVRE ¢+ BREBIS /
COMTE / EDAM PAIN TRANCHEE

PLANCHE DECHARCUTERIES-
50 PERSONNES — PAR PLATEAU
JAMBON, CHORIZO, SALAMI PIQUANTE,
COPPA PAIN TRANCHf:ZE, CORNICHONS



LTS LOMPLEMENTS

OPTION FROMAGE
SERVI AU PLATEAU PAR TABLE
SELECTION DE 3 FROMAGES AFFINES
PRIX PAR PERSONNE

MENUS ENFANTS
FILET DE VOLAILLE BIO
POMME PUREE LEGUMES DE SAISON
GATEAU AU CHOCOLAT
/ENFANT -12 ANS

MENUPRESTATAIRE
(DJ],PHOTOGRAPHE...)
PLATEAU REPAS DU MOMENT

P1ECE MONTEE
ET
WEDDING -CAKE

TARIF SUR DEMANDE




PRUNCH

Café thé, lait, jus de fruit
Assortiment de viennoiseries et pain
beurre confiture.

Mini crépes ou mini gaufres

Salade Thaie au soja et mangue
Romaine comme une Caesar

Salade de tomates mozza basilic

R6ti de Volaille tranché
Plateau de charcuteries
Oeufs brouillés chaud
Saucisses grillés chaud

Assortiment de fruits coupés
Fromage blanc, Divers tarte et
gbteaux a partager

Ve ffe compiand

ASSIETTE, COUVERT JETABLE, GOBELET, SERVIETTE JETABLE, MATERIEL DE BUFFET ET DE SERVICE




LA DTGUSTATION

NOS DEGUSTATION SONT SUR RENDEZ-VOUS, EN GENERAL DE NOVEMBRE A MARS EN JOURNEE VOIR MEME A VOTRE DOMICILE.
NOTRE DEGUSTATION VOUS EST GRACIEUSEMENT OFFERTE SUR UNE BASE DE 2PERSONNES DANS LE CAS OU UNE SUITE FAVORABLE EST
DONNEE AU PROJET. DANS LE CAS CONTRAIRE, CEUX-CI VOUS SONT FACTURES AU TARIF DE 80 €/PERSONNE(PAYABLE D'AVANCE PAR CHEQUE,
ENCAISSE UNIQUEMENT EN CAS DE RETOUR NEGATIF VOTRE PART). VOUS POUVEZ ETRE ACCOMPAGNE DE 4 AUTRES PERSONNES, CELLE-CI
RESTANT A VOTRE CHARGE. EN DEHORS DE CETTE PERIODE, LES DEGUSTATIONS SERONT A EMPORTER. o T ASNaR SRAPRE |

LA LOGISTIQUE

EN COMPLEMENT DE VOTRE MENU

FRAIS LOGISTIQUE SELON LIEU ET NOMBRE DE CONVIVE
SUIVI ET ACCOMPAGNEMENT PERSONNALISE
DEGUSTATION DES MARIES DU CHOIX DE MENU

LA JOURNEE D'INSTALLATION—DRESSAGE DES TABLES, PREPARATION DES CUISINES ET DU VIN D'HONNEUR
LOCATION D'ASSIETTES ET COUVERTS NAPPAGES ET SERVIETTES EN TISSU
(1 NAPPE POUR 10A 12 PERSONNES AU DELA 18€ SUPLEMENTAIRE LA NAPPE)
MATERIEL DE CUISINE(FOUR, UNITE FROID, USTENSILES,...)

DOSSIER D'ORGANISATION DE VOTRE MARIAGE(HORAIRES DE SERVICE, ALLERGIES, REGIMES ALIMENTAIRES,...)
FRAIS DE DEPLACEMENT PERSONNEL DE SERVICE ET DE CUISINE




TEL : 06 27 77 32 36
EMAIL : CONTACT@AZUR-EVENT.COM

AN WEBSITE : WWW.AZUR-EVENT.COM
ADRESSE: 4278 ROUTE NATIONALE 7 83550 VIDAUBAN

a"l

TRAITEUR
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DES SAVEURS /

DES LIEUX D'EXCEPTION
DES MOMENTS UNIQUES 3;

O

PRESTATIONS CULINAIRES
POUR TOURNAGES, EMISSIONS

TRAITEUR & CHEF A DOMICILE S &4 ET EVENEMENTS MEDIAS
DE LUXE [

L’ART DE RECEVOIR
GASTRONOMIE * E PARTAGE
“La qualité de no:

est notre savoir-faire.”

JEAN-MICHEL THOMAS
UN PARCOURS D’EXCELLENCE

Passionné par 'hotellerie, la gastronomie et l'art de recevoir,
Jean-Michel Thomas a construit son parcours au sein
d'établissements prestigieux de la Cote d'Azur, ol I'exigence,

JMT AZUR-EVENT
Jraiteun & Chef i domicile de lupe

Une maison de gastronomie spécialisée dans

le sens du détail et la qualité du service ont toujours guidé bL 2NN LR T I'événementiel haut de gamme et les prestations
s0n métier. ' f traiteur personnalisées. Mariages, réceptions privées,
SES DEBUTS PROFESSIONNELS L'ERMITAGE DU RIOU E\('\;-'I'JETHF-‘HES professionnels, villas, yachts ou chef
& domicile : chaque projet est imaginé sur mesure,
Jean-Michel Thomas se forme dés ses débuts aux métiers W W W avec exigence cq,éaﬁ‘,it{;_. at passi?:ug‘n.]
de I'hotellerie et de la restauration, animé par la passion UN 4 ETOILES LUXE )

du service, du goiit et du partage.

| MARIAGES
@ CHEZ BRUNO CLEMENT

Une journée d'exception
a votre image

A MANDELIEU-LA-NAPOULE

11 fait ses premiéres armes en tant qu'huissier aux cotés g LS LR LE Al (I8

de Bruno Clément, o0 il apprend la rigueur, I'organisation AUJOUR I)"l i [j"_l L'l IM ITAGE

et l'excellence du service. DE L'OASIS

CHEZ BRUNO

Il poursuit son parcours chez Bruno, une maison

|  emblématique de la Cote d'Azur, qui lui permet

| de perfectionner sa maitrise du service et sa culture
du produit.

AUX COTES D’ALAIN DUCASSE

©

RECEPTIONS PRIVEES
Villas, yachts, demeures de prestige

EVENEMENTS PROFESSIONNELS
Séminaires, cocktails, galas, VIP

| Dans ses débuts professionnels, il a également eu CHEF A DOMICILE
| la chance de travailler aux cotés d'Alain Ducasse, Une expérience gastronomique
une étape majeure qui marque durablement sa vision b U

de la haute gastronomie.

L’ERMITAGE DU RIOU

Directeur de I'Ermitage du Riou pendant douze années,

un établissement quatre étoiles luxe, & Mandelieu-la-Napoule
dans le bassin cannois, qui est devenu aujourdhui
I'Ermitage de I'Oasis.

& ENTRE LE DIRECTEUR ET LE TRAITEUR
Entre le directeur et le traiteur, j'ai assuré le placement
de personnel en salle et en cuisine pour divers traiteurs

| dans la région, méme les plus renommes, ce qui m'a permis
de voir les choses, de les comprendre, d'apprendre
ce qu'il faut faire... et ce qu'il ne faut pas faire.

& AUJOURD’HUI, TRAITEUR DEPUIS 11 ANNEES
Aujourd'hui, je suis traiteur depuis 11 années,
en événementiel, auprés des professionnels
et des particuliers.
Cette expérience me permet de mettre tout mon
savoir-faire au service de moments uniques et sur mesure.

& DES ECHANGES ENRICHISSANTS

| Tout au long de mon parcours, j'ai eu la chance d'échanger
avec de nombreux grands chefs, ainsi qu'avec des directeurs

francais, parmi lesquels des Meilleurs Ouvriers de France (MOF).

Ces nencontres m'ont apporté une vision riche et concréte

du métier, et ont renforcé ma passion pour la gastronomie,

I'événementiel et le monde du show culinaire.

¢

CREATIONS SUR MESURE

Autour de produits frais et de saison

SHOW
Démonstrations culinaires,
animations et expériences
——
= =g

gastronomiques live

EVENEMENT SUR YACHT
e PrEstations culinaires pour tournages,
émissions TV et événements médias

/ Bleu Blanc Rouge
Meillenrs Quvriers de France

Des échanges privilégiés
avec des directeurs frangais
dont des Mellleurs Ouvriers

de France

Provence-Alpes-Cote d'Azur

W s mm'd;&&m. LA COTE D’AZUR Monaco « France et plus

~E TYTNSPIR ¢ # Déplacements sur demande
ﬂ M L 57"4';”&5 SOURCE D'INSPIRATION ‘

RECOMMANDE
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	MARIAGE
	Bienvenue chez JMT Azur-Event Traiteur
	Votre mariage, notre passion. JMT Azur-Event Traiteur
	Cher couple heureux,
	À Propos de Nous
	Votre Mariage, Notre Engagement
	Nos Services
	Contactez Nous
	LE VIN D'HONNEUR
	LES BOISSONS AU VIN D'HONNEUR
	Débutez votre mariage l’esprit tranquille, sans avoir à gérer et à vous soucier des consommations de vos invités grâce à nos formules all inclusive.
	Rafraichissement
	A votre arrivée sur les lieux

	Formule champenoise
	Inclus

	Formule Ti amo
	/pers
	/pers

	Notre offre les pièces cocktail et atelier serra offert avec Votre formule boisson apéritif avec le menu de votre choix
	Cocktail 7 pièces par personne incluant 1 ateliers
	Même plus selon vos envies

	LES PIÈCES AU VIN D'HONNEUR
	LES ATELIERS AU VIN D'HONNEUR
	Sélectionnez vos ateliers
	1 *L'atelier de charcuterie Ibérique affiné12mois
	accompagné de pain grillé et tomate Minimum 50 personnes
	2 *La plancha de fruits de mer en persillade
	flambée au pastis
	3 *La plancha de Foie gras Petits pains grillées
	marmelade de figue et griotte
	4 *Le saumon d'Ecosse aux baies roses
	fumé minute pain grillé et guacamole
	5 *Le risotto de parmesan à la truffe
	Dans la meule tournée et flambé
	6 *Mini brochette De crevettes
	marinées au citron
	7 *Le bar à mozzarella
	Déclinaison de tomate anciennes et mozzarella,
	pain grillé et tartare de légumes

	LE REPAS SERVI À TABLE.
	L'entrée des mariés dans la salle du repas.

	MENU JE T'AIME
	L'entrée
	Tartare de saumon aux agrumes et éclat de grenade, mesclun et vinaigrette citronnée
	Le plat
	Le dessert
	Inclus
	Vin d’honneur
	selon vos envies
	7 pièces et 1 atelier  entrée plat dessert


	MENU PASSIONEMENT
	L'entrée
	Le plat
	Saint Pierre doré sur sa peau sauce vierge, risotto et asperges
	Fromage
	Le dessert
	Inclus
	Vin d’honneur
	Selon vos envies
	7 pièces et 1 atelier  entrée plat dessert


	MENU À LA FOLIE
	L'entrée
	Noix de Saint Jacques snackées aux agrumes sur un lit de jeunes pousses d’épinards légèrement poêlée éclats de noisettes torréfiées

	Le plat
	Le Fromage
	Le dessert
	Vin d’honneur
	selon vos envies
	7 pièces et 1 atelier entrée plat dessert


	SUGGESTIONS
	La prestation traiteur est prévu jusqu'à la fin de votre diner dans la limite de 00h00 départ de notre équipe a 1h00
	Si vous le souhaitez, nous proposons un Open bar forfaitaire de 1h jusqu'à 3h du matin
	OPen bar de Fin de Soirée
	(3 alcools forts
	jus de fruits, boissons softs, verres à cocktail, flûtes)
	Forfait par personne minimum 70 personnes
	Forfait par 50 verres
	Incassable fini les pansements
	AVEC LE DESSERT OU AU BAR
	Crémant / la bouteille (6 coupes)

	Champagne
	/la bouteille (6 coupes)

	Serveur de nuit

	L' ateliers
	de soirée
	Hot dog  pour 100 pièces
	Burger  pour 100 pièces
	Plateau de mauricette
	P l a t e a u d e 25 mauricette -  TTC par plateau

	Plateau de fromage 50 personnes –
	par plateau
	tommes grise, chèvre & brebis / comté / edam pain tranchée
	P l a n c h e  d e  c h a r c u t e r i e s –  50 personnes –  par plateau  jambon, chorizo, salami piquante,  coppa pain tranchée, cornichons



	LES COMPLÉMENTS
	8€
	18€
	30€
	Pièce Montée
	et
	wedding -cake


	BRUNCH
	Café thé, lait, jus de fruit Assortiment de viennoiseries et pain beurre confiture.
	Mini crépes ou mini gaufres
	Salade Thaïe au soja et mangue Romaine comme une Caesar Salade de tomates mozza  basilic
	Rôti de Volaille tranché   Plateau de charcuteries
	Oeufs brouillés chaud
	Saucisses grillés chaud
	Assortiment de fruits coupés
	Fromage blanc, Divers tarte et gâteaux à partager
	Notre offre comprend

	39€

	LA DÉGUSTATION
	LA LOGISTIQUE
	CONTACT

